
STONE CRAB (Cancer edwardsii)
________________________________________________________

________________________________________________________

The meat of this crab, mainly found in its claws, is used in various
preparations, ranging from cold appetizers with delicate sauces to stews
and soups. Its flavor is slightly sweet, smooth, and delicious, being a rich
source of protein and low in cholesterol.

A specialized artisanal fleet extracts this benthic crustacean using traps
and semi-autonomous diving techniques. The minimum size for capture is
12 cm. It can be found living on sand, rock, and algae bottoms. It is
distributed throughout the country's entire coast, with the highest
extraction rates observed in the southern areas.

COMMERCIAL SHEET
Scientific Name: Cancer edwardsii
Origin: CHILE
Capture Location: FAO MAYOR FISHING AREA 87
Presentation: CLAWS with SHELL, CLAWS without SHELL, MEAT

and WHOLE. COOKED and FROZEN.
Weight/Size: ASK about OUR VARIETY of PRESENTATIONS or the

FEASIBILITY of the PRESENTATION of YOUR CHOICE
Freeze: ONSHORE

PACKAGING IQF, IBP, IWP, IVP, CARDBOARD BOXES ACCORDING
to CUSTOMER REQUIREMENTS

FISHING SEASON ALL YEAR
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JAIBA MARMOLA (Cancer edwuarsii)

También llamado en Europa buey de mar. Su carne, que se encuentra
principalmente en sus pinzas, permite su uso en diversas preparaciones,
que van desde aperitivos fríos con delicadas salsas hasta guisos y sopas.
Su sabor es ligeramente dulce, suave y delicioso, siendo una rica fuente de
proteínas y con bajo nivel de colesterol.

Su extracción se realiza con trampas y mediante buceo semiautónomo, y
es hecha por una flota artesanal específica. Su talla mínima de captura es
de 12 cm.

Este es un crustáceo bentónico que habita sobre fondos de arena, roca y
algas. Su hábitat se distribuye a través de todo el litoral del país, siendo
las zonas sur las de mayor extracción.

FICHA COMERCIAL
Nombre Científico: Cancer edwardsii
Origen: CHILE
Lugar de Captura: ZONA de PESCA FAO 87
Presentación: PINZAS con CÁSCARA, PINZAS sin CÁSCARA, CARNE

y ENTERA. COCIDO y CONGELADO.
Peso/Tamaño: PREGUNTE por NUESTRA VARIEDAD de

PRESENTACIONES o la VIABILIDAD de la
PRESENTACIÓN de SU INTERÉS

Congelación: En TIERRA

EMPAQUE IQF, IBP, IWP, IVP, en CAJAS de CARTÓN SEGÚN
REQUISITOS del CLIENTE

TEMPORADA de PESCA
TODO el AÑO
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GALLERY/GALERÍA
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