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The Southern Hake is a Chilean fish from the South Pacific’s clear and
pristine waters nourished by the cold Humboldt Current. This fish is
known for its mild and nuanced flavor, firm texture, and delicate flakes.
It's wild-caught and highly appreciated in fine dining as a light and
healthy food. Given its quality and versatility, it is an ideal product for
both simple and elaborate recipes.

COMMERCIAL SHEET

Scientific Name: Merluccius australis

Origin: CHILE

Capture Location: FAO MAYOR FISHING AREA 87

Presentation: HON+HG+HGT, FILLETS and PORTIONS

Weight/Size: ASK about OUR VARIETY of PRESENTATIONS or the
FEASIBILITY of the PRESENTATION of YOUR
CHOICE

Freeze: ONSHORE

PACKAGING IWP, IVP, CARDBOARD BOXES ACCORDING to

CUSTOMER REQUIREMENTS

FISHING SEASON
JANUARY to JULY and SEPTEMBER to DECEMBER
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----- A New Standard in Sea Food

MERLUZA AUSTRAL (Merluccius australis)

La merluza austral proviene de las corrientes frias y australes del
océano Pacifico en Chile. Crece en aguas cristalinas rodeada por un
entorno puro y natural bajo la influencia de la corriente de Humboldt.

Las gélidas aguas en que habita la convierten en un producto de sabor
suave, pero lleno de matices, con una textura firme que se separa en
delicadas y finas lascas. Una merluza completamente salvaje, que
solamente toma contacto con el hombre cuando es capturada, se
convierte en un alimento ligero y saludable muy apreciado en la Alta
Cocina.

Dada su gran calidad y versatilidad, es un producto ideal tanto para las
recetas sencillas como para las mas elaboradas.

FICHA COMERCIAL
Nombre Cientifico: Merluccius australis

Origen: CHILE

Lugar de Captura: ZONA de PESCA FAO 87

Presentacion: HON+HG+HGT, FILETE y PORCIONES
Peso/Tamafo: PREGUNTE por NUESTRA VARIEDAD de

PRESENTACIONES o la VIABILIDAD de la
PRESENTACION de SU INTERES

Congelacion: En TIERRA
EMPAQUE IWP, IVP, CAJAS de CARTON SEGUN REQUISITOS
del CLIENTE

TEMPORADA de PESCA
ENERO a JULIO y SEPTIEMBRE a DICIEMBRE
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GALLERY/GALERIA
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