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The rainbow trout is a carnivorous coldwater fish that is non-native to
Chile. Some species are conditioned to live only in freshwater; others can
develop their lives in freshwater and saltwater. They are grown in the
southern part of the country between regions VIII and XII. They begin
their freshwater stage on land before moving to coastal marine
environments for the fattening phase.

Chile is one of the world's leading producers of farmed trout. Qur main
production/presentation lines are fresh or frozen, whole gutted, headless
gutted (H&G), filet (with or without skin), and portions.

COMMERCIAL SHEET

Scientific Name: Oncorhynchus mykiss

Origin: CHILE

Grown Location: FAO MAYOR FISHING AREA 87

Presentation: HON+HG+HGT, FILLETS and PORTIONS

Weight/Size: ASK about OUR VARIETY of PRESENTATIONS or the
FEASIBILITY of the PRESENTATION of YOUR CHOICE

Freeze: ONSHORE

PACKING IWP, IVP, AND IQF, in CARDBOARD BOXES

ACCORDING to CUSTOMER REQUIREMENTS

SPECIES GROWN in CULTIVATION
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TRUCHA ARCOIRIS (Oncorhynchus mykiss)

Pez carnivoro de agua fria, no nativo de Chile, donde existen variedades
acondicionadas para vivir solo en agua dulce y otras pueden desarrollarse
tanto en agua dulce como salada. El cultivo se realiza en la zona sur del
pais, entre las regiones VIII y XII: en tierra para su etapa de agua dulce y
en ambientes marinos costeros para su fase de engorde.

Chile es uno de los principales productores mundiales de truchas de
cultivo. Principales lineas de elaboracién/presentacién: fresco o congelado,
entero eviscerado, sin cabeza eviscerado (H&G), filete con y sin piel, y
porciones.

FICHA COMERCIAL
Nombre Cientifico: = Oncorhynchus mykiss

Origen: CHILE

Lugar de Captura: ZONA de PESCA FAO 87

Presentacion: HG, FILETES, PORCIONES y BTP
Peso/Tamano: PREGUNTE por NUESTRA VARIEDAD DE

PRESENTACIQNES o la VIABILIDAD de la
PRESENTACION DE SU INTERES
Congelacién: En TIERRA

EMPAQUE IWP, IVP, IQF, en CAJAS de CARTON SEGUN
REQUISITOS del CLIENTE

ESPECIE de CULTIVO
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GALLERY/GALERIA
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